
WER IS(S)T WO?
RESTAURANTFÜHRER FÜR LÜNEBURG

www.lueneburg.info

20
22

MANAGEMENT



Schröderstraße 2 • 21335 Lüneburg • Telefon: (04131) 4 47 18
www.goldschmiede-arthur-mueller.de      GoldschmiedeArthurMueller

2 Menschen, die sich lieben
1 erfolgreicher Heiratsantrag 
Lust auf selbst geschmiedete Trauringe
1 Ausflug in die Lüneburger
 Innenstadt
ca. 2 Stunden Zeit

Material, Breite, Oberflächenbescha� enheit und
Gravur auswählen. In unserer Werkstatt zu zweit 
Auswiegen, Legieren, Schmelzen, Walzen, Rund-
schmieden und Sägen. Die von Ihnen gefertigten 
Rohlinge werden dann später von unseren Gold-
schmiedemeistern „heiratsfertig“ serviert!



EIN HERZLICHES WILLKOMMEN 
ALLEN FREUNDEN DER GUTEN ESSKULTUR!

Welche Region Sie auch immer Ihre Heimat nennen mögen, welches Land Sie verlassen 

haben, um Lüneburg und seinen Bewohnern zu begegnen: Wir möchten, dass Sie sich bei 

uns auch kulinarisch zu Hause fühlen. Dieser Gastronomie- und Hotelleitfaden soll Ihnen 

Orientierungshilfe und Begleiter gleichermaßen für einen genussvollen Aufenthalt in 

unserer Stadt sein.

Die Hansestadt am Saum der Heide mit ihrer Backsteingotik, den verwunschenen Gassen, 

seinem Wasserviertel und der quirligen Innenstadt ist ein wahres architektonisches Kleinod 

und birgt eine bunte Vielfalt schöner, individueller Läden. Mögen die Häuserfassaden durch 

die vom Salzabbau entstandenen Senkungsgebiete oft windschief auf die Straßen blicken, 

mag das Kopfsteinpflaster nicht jedem Absatz Genüge tun – seine rund 76.000 Einwohner 

schätzen es dennoch, das Leben in dieser lebendigen Stadt. Hier versteht man es, vorzüglich 

zu speisen, gemeinsam zu feiern und bei einem guten Tropfen den Tag ausklingen zu lassen. 

Vielleicht mag dies der Grund sein, weshalb sich Lüneburg der größten Kneipen- und 

Gastronomiedichte Deutschlands rühmen darf; möglicherweise liegt es aber auch daran, 

dass im deutschen Norden die Temperaturen immer etwas frostiger ausfallen als 

anderswo, man also gern enger zusammenrückt. Wie auch immer die Antwort lautet – 

feiern Sie gemeinsam mit uns, rücken Sie ruhig etwas näher, an uns Lüneburger und das 

Geschehen in dieser Stadt.

Und nun wünschen wir Ihnen einen unvergleichlichen Aufenthalt!

Das Team von QUADRAT-Management Lüneburg
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42 Da Salvo 
44 Das Kleine Restaurant 
46 Dorfgespräch  

48 Frappé – Café · Restaurant · Bar  

50 FRIEDAs am Wasserturm  

52 Gaststätte Grüne Stute  

54 Hausbar 
56 India Haus  

58 Jens Dannenfeld; Stilotte 
60 Krone – Bier- & Eventhaus  

62 La Taverna Restaurant  

64 Opatija – Kroatisches Restaurant  

66 Osteria Pizzeria Häcklingen  

68 Piccanti – Café · Ristorante · Bar 
72 Rakazzi   

74 Roy Robson, Markt 3 
76 Sa .Bacca Bar  

78 Schröder's Garten – Biergarten  

80 Steakhouse Elrado  

82 To Huus – Restaurant & Craft Beer  

84 Trattoria Di Flaviis  
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Hotspot / W-LAN

Biergarten/Terrasse

Sport  
TV-Übertragungen

Barrierefrei

Anzahl Zimmer

Wellness

Kinderspiel-
möglichkeiten

Innen

Außen
Sitzplätze
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Hunde erlaubt

HOTEL
06 Gut Evening, Gut Bardenhagen 
08 Restaurant Café Hotel Bellevue  

10 Restaurant "Die Schnecke"                           
12 Restaurant Hotel WYNDBERG                          

CAFÉ05

16 Calluna Eispatisserie  
18 Café Zeitgeist 
20 Café Glockenhof 
22 Markt-Cafe    
24 Museumscafé Bernstein 
26 La Dolce Vita 

RESTAURANT/BAR
30 0,75 Winebar & Eatery 
32 Anno 1900  

34 Auszeit im Kieferneck  

36 Beavers  

38 Buona Sera  

40 Café Central  
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Bardenhagener Straße 3-9
29553 Bardenhagen
Tel.: (05823) 95 399 60
www.gut-bardenhagen.de
mail@gut-bardenhagen.de

Öffnungszeiten: Mo.-Sa.: ab 18.00 Uhr, So.: Ruhetag

Das Restaurant GUT Evening besticht 
durch ein warmes, behagliches & stilvolles 
Ambiente. Bei schönem Wetter genießen 
Sie eine lauschige Sommernacht bei gutem 
Essen und Wein auf unserer Terrasse unter 
den Linden. Unser Küchenteam zaubert 
regionale & saisonale Köstlichkeiten gepaart 
mit einer modernen Crossover-Küche.
Gerne machen wir Ihnen Vorschläge zu 
individuellen Feiern, wie z.B. Open Kitchen 
Partys, Flying Buffets. Freuen Sie sich in 
2022 auch wieder auf saisonale Menüs wie 
unser Gänse- oder Trüffelmenü. 
Von Januar bis März 2022 öffnen wir wieder 
die Türen zu unseren „PS-Arkaden“. Ganz 

nach dem Motto „Genuss trifft automobile 
Faszination“ genießen Sie unsere Gour-
metmenüs in unserem 300 m² großen und 
10m hohen Arkadensaal und blicken auf 
verschiedene Raritäten, die als automobile 
Abstandshalter dienen.

GUT Bardenhagen ist durch die Nähe zu 
Lüneburg, sowie die vorhandene Verkehrs-
anbindung an die A7 und A39 mit Auto und 
Bahn bequem zu erreichen. Vor unserer Tür 
stehen Ihnen ausreichend Parkplätze für ein 
bequemes Anfahren zur Verfügung.
Wir freuen uns, Sie als Gäste in unserem 
Restaurant begrüßen zu dürfen.

RESTAURANT GUT EVENING
HOTEL GUT BARDENHAGEN

Genießen Sie das moderne Ambiente unseres Restaurants GUT Evening auf unserem 
stilvoll renovierten GUT Bardenhagen.

Saison. Angebote       Veranstaltungen       EC-Karten       Kreditkarten: Visa, MasterCard, AmEx





Blumenstraße 29
21481 Lauenburg
Tel.: (04153) 23 18
www.hotel-bellevue.de/restaurant

Öffnungszeiten:
(April–September): Mittag 12.00–14.00 Uhr, Abendessen 18.00–20.00 Uhr
(Oktober–März): Mo.–Fr.: ab 17.00 Uhr, Sa.–So.: ab 12.00 Uhr

Von der Veranda des Hotels und Restaurants 
Bellevue in Lauenburg schweift der Blick weit 
über das Tal der Elbe bis ins Lüneburger Land 
hinein. Doch auch im Innern des Lokals ist 
es alles andere als alltäglich. Mit liebevollen 
Details gelingt es dem Besitzerehepaar Timm, 
den besonderen Charme des Hauses bis heu-
te zu bewahren, denn das Bellevue empfängt 
seine Gäste im Stil der sechziger Jahre und 
nimmt sie mit auf eine spannende Reise in 
eine andere Zeit. 

Das war genau die Zeit, als die Großeltern von 
Thomas Timm das Hotel übernahmen und 
mit dem Mobiliar einrichteten, das damals 
modern war. Heute legt das Betreiberpaar 

großen Wert darauf, die Gäste mit original-
getreu aufgearbeiteten Cocktailsesseln und 
Nierentischchen zu begrüßen. 

Die Klassiker aus der Speisekarte der Groß-
elterngeneration werden ergänzt durch regi-
onale Spezialitäten wie Wild, Grünkohl oder 
Spargel oder auch mit dem schon legendären 
Lauenburger Teller mit Hähnchenbrust mit 
Limonen-Karamell Sauce, glasierten Möhren 
und Süßkartoffeln. Auch die hausgemachten 
Torten, sei es Apfelkuchen nach dem Origi-
nalrezept von 1956, Kiwi-Stachelbeertorte, 
Erdbeertorte oder Pflaumenkuchen vom 
Blech, sind ein wahrer Genuß.

RESTAURANT CAFÉ HOTEL BELLEVUE

Reise in die goldenen Sechziger- Fantastischer Elbblick     
und außergewöhnliches Ambiente erwarten den Gast im Bellevue 
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Die Schnecke
Regionale & saisonale Küche

Restaurant
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Munstermannskamp 10
21335 Lüneburg
Tel.: (04131) 75 99 10
www.residenzhotel.de    

Öffnungszeiten: 
Mo.–Sa.: 17.30–21.00 Uhr, So.: Ruhetag

Das Restaurant "Die Schnecke" im Best 

Western Plus Residenzhotel Lüneburg bietet 

Ihnen eine regional ausgerichtete Küche, 

ergänzt durch saisonale Spezialitäten und 

Brunch-Angebote.

Die großzügigen Räumlichkeiten mit bis zu 

90 Sitzplätzen sind neben dem täglichen 

Restaurantbetrieb ein idealer Rahmen für 

Familienfeiern und Feste jeglicher Art. 

Auch die Bar des Restaurants hat Einiges zu 

bieten. Hier können Sie vor dem Essen einen 

Aperitif nehmen oder den Abend unge-

zwungen ausklingen lassen. Das gedämpfte

Licht sowie das freundliche Personal schaf-

fen eine tolle Atmosphäre, in der man gerne 

verweilt.

Eine kleine Sommerterrasse rundet das 

Angebot ab und lädt in der freundlichen 

Jahreszeit zum Verweilen unter blauem 

Himmel ein.

RESTAURANT DIE SCHNECKE
BEST WESTERN PLUS 
RESIDENZHOTEL LÜNEBURG

"Regionale saisonale Küche, kreativ neu interpretiert" – das ist das Motto, dem  
sich das Team des neuen Restaurants verschrieben hat. So wird jeder  
Besuch, nicht nur für die Hotelgäste, zu einer erlebnisreichen Gaumenfreude.

80
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HOTEL • RESTAURANT • DESTILLE



H
O

TE
L

RESTAURANT

Zwischen der Parkanlage Liebesgrund und 

dem historischen Rathaus lädt das erfahre-

ne Küchenteam zu erstklassigen, frischen 

und regionalen Speisen ein. Kleine Kunst-

werke verlassen hier die Küche um Ihrem 

Gaumen zu schmeicheln.  

HOTEL

Das wunderschöne Hotel in einem liebe-

voll unter denkmalauflagen kernsanierten 

Gebäude liegt malerisch auf einer kleinen 

Anhöhe mit Blick auf die historische Alt-

stadt von Lüneburg. Hier fühlen sie sich wie 

zuhause.

DESTILLE

Außergewöhnlich die eigene Destille. Hier 

werden edle und würzige Spirituosen selbst 

gebrannt. Das allein ist schon einen Besuch 

wert. 

WYNDBERG HOTEL 
RESTAURANT  |  DESTILLE

Das besondere Erlebnis in Lüneburg
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Egersdorffstraße 1a
21335 Lüneburg
Tel.: (04131) 799 33 55
info@wyndberg.de
www.wyndberg.de     

Öffnungszeiten: Sommerterrasse (Snacks, Kaffee,  Kuchen und Getränke) 
Mi.–So.: ab 12.00 Uhr, Restaurant Mo.–Sa.: ab 17.30 Uhr

Snacks Mi.–So. ab 12.00 Uhr        EC-Karten       Kreditkarten: Visa, MasterCard, AmEx
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Salzstraße am Wasser 2
21335 Lüneburg
kontakt@callunaeis.de
www.callunaeis.de

Öffnungszeiten: Mo.–Do. :ab 13.00-18.00 Uhr;  
Fr.: bis 19.00Uhr; Sa. & So.: ab 12.00–19.00 Uhr

Mit 100 % natürlichen Zutaten, Leiden-

schaft und Know-How kreiert unsere 

Konditormeisterin die Eiskreationen- die 

deine Eisträume zum Leben erwecken. Pro-

duzieren wir für dich, von Meisterhand, in 

unserer Eismanufaktur und direkt vor Ort, 

am Stint in Lüneburg. Damit du das beste 

Geschmackserlebnis hast, verwenden wir 

hochwertige und besondere Zutaten. 

Das heißt bei Calluna : Vanille-Eis nur mit 

echter Bio Vanille aus Madagaskar.

 Unser Himbeeresorbet besteht aus 50% 

Frucht.Keine Pasten, künstliche Aromen 

oder Texturverbesserer wie künstliche Emul-

gatoren usw. Regional: Das bedeutet auch 

frisch! Die Milch für unser Eis kommt von 

der Hofmolkerei Kruse in Radbruch direkt zu 

uns und wird sofort weiterverarbeitet.

 Handwerk: Unsere Eispatisserie ist ein  

Meisterbetrieb. Daher wissen wir genau 

wie wir das Beste aus unseren Zutaten 

rausholen.

Mit Sorgfalt viel Erfahrung und Liebe zum 

Handwerk kreieren wir unser Eis.

-Komm mit uns in den Ice Cream Heaven-

CALLUNA | EISPATISSERIE 

Pur, frisch, regional. Calluna-Eis – ganz ohne Gedöns – 100% natürlich

CA
FÉ
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Heiligengeiststr. 36
21335 Lüneburg
Tel.: (04131) 40 24 56
www.cafe-zeitgeist.de

Öffnungszeiten: 
Di.–Sa.: ab 9.00–17.00 Uhr, So. & Feiertags: ab 10.00–17.00 Uhr

Im Café Zeitgeist gehen die Uhren anders – 

ein wenig langsamer. Das spiegelt auch die 

Atmosphäre des Interieurs wider, welches mit 

skandinavischem Flair besticht und zum Ver-

weilen und Entspannen einlädt. Frische sowie 

regionale Zutaten und köstliche Rezeptideen 

runden das kulinarische Gesamtkonzept ab 

und sorgen für Wohlbefinden und Genuss.

Quark, Joghurt und Milch kommen – genau 

wie die Buttermilch für die leckeren haus-

gemachten Waffeln – frisch vom Bauernhof. 

Einzigartig sind die Quarkgeister: cremige 

Quarkvariationen mit frischen Früchten und 

tollen Toppings. 

Frühstück wird übrigens den ganzen Tag 

serviert - darunter auch ein vorzüglich Veganes 

mit selbst hergestellten Aufstrichen, viel 

knackigem Obst & Gemüse sowie einer frisch 

gemahlen Nusscreme mit 100% Nussanteil. 

Die frische Nusscreme, die cremigen Quark-

geister sowie der köstliche Kaffee sind auch für 

zu Hause erhältlich. 

Die hoch aromatischen Kaffeebohnen sind 

ein weiteres Highlight. Diese stammen von 

Mr. Hobans Coffee Roastery aus Hamburg 

und werden von den Zeitgeist Baristi in aus-

gezeichnete Kaffeevariationen verwandelt. 

So verwöhnen sie den feinen Kaffeegaumen 

mit bestem Filterkaffee, Latte Macchiato, bis 

hin zu selbst hergestelltem Cold Brew und 

schaffen einen einzigartigen Kaffeegenuss. 

CAFÉ ZEITGEIST

Zeit für Muße und Genuss: das Café Zeitgeist –      
ein Ort der Entschleunigung mit bestem Kaffee und mehr.
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Große Bäckerstraße 17a  
Eingang im Glockenhof, 21335 Lüneburg
Tel.: (04131) 26 76 999
cafe@imglockenhof.de

Öffnungszeiten:
Di.-Fr. 12–18.00 Uhr, Sa. 12-22.00 Uhr; montags geschlossen.  
Für Veranstaltungen öffnet das Spätcafé im Glockenhof regelmäßig ab 19.00 Uhr

Der Glockenhof im Zentrum der Lünebur-

ger Innenstadt gehört zweifelsohne zu den 

Orten mit einer besonderen Geschichte. 

Nach umfangreichen Baumaßnahmen hat 

die Sparkassenstiftung Lüneburg das Café 

im Glockenhof - ein ehemaliges Zollhaus aus 

dem 15. Jahrhundert - mit der großzügigen 

finanziellen Unterstützung des Lübecker 

Mäzens Uwe Lüders in einen Ort der Kunst, 

Kultur und Kulinarik verwandelt. Auf zwei 

Etagen findet sich neben dem Café und 

regelmäßig wechselnden Ausstellungen auch 

ein abwechslungsreiches Kulturprogramm 

im Innen- und Außenbereich wieder. Ob bei 

sonniger Urlaubsstimmung auf der Terrasse 

oder bei regnerischer Sonntagsatmosphäre 

im wohligen Innern, die Karte überzeugt 

nicht nur durch Kaffee und selbstgemachten 

Kuchen, sondern auch mit einer verlockenden 

Getränkeauswahl hochwertiger Drinks und 

Weine. 

In den Abendstunden verwandelt sich das 

Café ins Spätcafé. Auf der Bühne finden klei-

ne, aber feine Veranstaltungen von Konzerten 

über Lesungen bis hin zu Kleinkunstauftritten 

statt, die zu atmosphärischen Abenden bei 

gedimmtem Licht und Wein einladen. Bei 

Vernissagen und besonderen kulinarischen 

Events wird das Café zu einem Treffpunkt für 

Liebhaber:innen von Kunst und Kulinarik.

CAFÉ IM GLOCKENHOF

Ruhig und idyllisch mitten in der Stadt. Moderne Kultur und Kulinarik in 
kulturhistorischer Umgebung.

CA
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Bardowicker Str. 2 
21335 Lüneburg 
Tel.: (04131) 3 15 07

Öffnungszeiten:
Mi.–Sa.: 8.00–18.00 Uhr
So.: 13.00–18.00 Uhr
Mo. & Di.: Ruhetag

Wer handgemachte Sahnetorten liebt, 

sollte direkt das traditionsreiche Markt-Café

ansteuern. Wie der Name schon sagt, 

liegt die Lüneburger Institution direkt im 

Zentrum der Hansestadt am Markt und 

damit quasi im Schatten des historischen 

Rathauses. Ein Blick in die Auslagen verrät 

schnell, welche Köstlichkeiten Kondtor-

meister Fritz Bohnhorst zu zaubern 

imstande ist. Und so fällt die Wahl oft nicht 

leicht zwischen Cappuccino-, Mango- oder 

Karamellsahnetorte. Besonders beliebt bei 

den zahlreichen Gästen sind auch die 

unwiderstehlichen Schoko- und 

Nusstorten. Alles wird frisch von Hand 

hergestellt und sogar am Sonntagmorgen 

steht Fritz Bohnhorst in seiner Backstube, 

um den Kuchenhunger seiner Kunden mit 

rund zehn verschiedenen Torten und diver-

sem anderen Gebäck zu stillen. Genießen 

kann man die sahnigen Köstlichkeiten in 

den großzügigen Räumen des Cafés, das 

sich seit immerhin 1846 in Familienbesitz 

befindet, oder bei schönem Wetter im 

Kaffeegarten, der mitten im Trubel der Stadt 

eine Oase der Ruhe bietet und durch einen 

traumhaften Blick auf die Nicolaikirche ein 

echtes Kleinod ist.

MARKT-CAFÉ

Köstliche Torten und ein wunderschöner Kaffeegarten am historischen Marktplatz

CA
FÉ
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Heiligengeiststr. 38
21335 Lüneburg
Tel.: (04131) 99 49 772
info@museumscafe-bernstein.de
www.museumscafebernstein.eatbu.com

Öffnungszeiten: Mo.–Sa.: 8.00–18.00 Uhr,   
So. & Feiertags: 9.00–18.00 Uhr

Direkt angrenzend an das Ostpreußische 

Landesmuseum orientiert sich das Muse-

umsCafé Bernstein kulinarisch ebenfalls an 

der traditionellen Küche dieser Region. 

Inhaberin Nicole Baden und ihr stets 

freundliches Team servieren Köstlichkeiten 

wie etwa Königsberger Klopse, mit Äpfeln 

und Rosinen gefüllten Rippenbraten oder 

Rote Beete Suppe – gute Hausmannkost 

eben. Denn wie heißt es so schön auf der 

Speisekarte: „Die sparsame Hausfrau in 

Ostpreußen konnte als Gastgeberin zur 

Verschwenderin werden.“ Nach diesem 

Motto wird auch in diesem Café im Herzen 

der Stadt die Gastfreundschaft gelebt, 

denn neben warmen Speisen gibt es auch 

diverse Frühstücksangebote. Zur Kaffee-

zeit erfreuen zahlreiche Blechkuchen und 

Torten den verwöhnten Gaumen. 

Zusätzlich zu den großzügigen Räumlich-

keiten im Inneren lockt im Sommer eine 

wunderschöne ruhige Terrasse im hinteren 

Bereich die Gäste.

MUSEUMSCAFÉ 
BERNSTEIN 

Ostpreußische Spezialitäten und herzliche Gastfreundschaft –    
das MuseumsCafé Bernstein bietet ein besonderes Ambiente

70

40

CA
FÉ

25Frühstück       Mittagstisch       EC-Karten       Kreditkarten: Visa, MasterCard, AmEx





Am Stintmarkt 12a
21335 Lüneburg
Tel.: (04131) 60 87 815

Öffnungszeiten:
täglich von 11.00 Uhr – 19.00 Uhr

Bei uns gibt es Eisspezialitäten von höchster 
Qualität, die mit den feinsten und hochwer-
tigsten Zutaten nach original italienischen 
Rezepten zubereitet werden. Wir stellen 
unser Eis ausschließlich mit natürlichen 
Bestandteilen her und es ist frei von künstli-
chen Farb-, Zusatz- und Aromastoffen. 
Unsere veganen Gelatisorten kommen ganz 
ohne Milchprodukte aus und werden, wie 
alles andere aus unserer Gelateria, zusätzlich 
mit viel Liebe zubereitet.
Wir stellen ein Produkt her, dass euch 
Freude macht. Für uns ist es schön zu sehen, 
dass wir euch mit einem Eisbecher in der 

Hand ein Lächeln in das Gesicht zaubern 
können.
Glück kann man nicht kaufen aber dafür  
La Dolce Vita-Eis und das ist so ziemlich das 
Gleiche!

LA DOLCE VITA | GELATERIA & BAR

„La Dolce Vita“ – Das süße Leben. .

CA
FÉ

27       EC-Karten          Kreditkarten: Visa, MasterCar, AmEx
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ErlEbnis-
KutschfahrtEn
• historische Stadtrundfahrten

in der Hansestadt Lüneburg 

• Familienfahrten 

• Firmenfahrten 

• Gruppenfahrten 

• Kindergeburtstage 

• Hochzeitsfahrten 

a. GEnsch
Am Bahndamm 15 · 21358 Mechtersen Telefon: 0172 / 4 29 04 02 · www.erlebnis-kutschfahrten.de

Gastro-2010 Kutschen Gensch.indd   1-2 15.11.10   12:47
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Rittertstraße 12, 21335 Lüneburg 
Tel.: (04131) 60 30 158 
www.0komma75.de

Öffnungszeiten: Di.–Sa.: 11.30–23.00 Uhr,  So. & Mo.: Ruhetag

Hier trifft man sich zu Samstags-Specials 

wie Champagner und Austern, nimmt eine 

Auszeit zum Lunch, genießt in der Lounge 

die besten Cocktails, lädt abends Geschäfts-

partner oder Familie zum feinen Menü und 

feiert mit Freunden bis in die Nacht. 

Der Service ist locker, die Atmosphäre 

persönlich wie bei guten Freunden. In der an-

gesagten Lokalität wechseln die Mittags- und 

Abendkarten wöchentlich: das Küchenteam 

um Inhaber Sasan Khojandi kreiert leckere 

Kombinationen, deren Anblick allein schon 

das Herz erfreut. 

Die Qualität der verwendeten Produkte ist 

erstklassig, das gilt ebenso für die schmack-

haften Kleinigkeiten.

Dazu kommt eine Getränkeauswahl, die 

ihresgleichen sucht: die sich unter dem 

gleichen Dach befindliche traditionelle Lüne-

burger Weinhandlung Wabnitz ist quasi die 

begehbare Weinkarte des 0,75. Wer wünscht, 

speist mit Sommelierbetreuung oder nimmt 

die ein oder andere Flasche Wein auch gleich 

als Einkauf mit nach Hause.

0,75 WINEBAR & EATERY   
BAR, RESTAURANT UND 
ANGESCHLOSSENE WEINHANDLUNG - 
EINE GENUSSVOLLE VERBINDUNG!

Die Winebar & Eatery schafft den Spagat zwischen lässigem Drink und gepflegtem Essen 
spielend – im 0,75 ist alles möglich. 
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Auf der Altstadt 8
21335 Lüneburg
Tel.: (04131) 414 80
www.anno1900-lueneburg.d

Öffnungszeiten:
täglich von 17.00–23.30 Uhr
Dienstag und Mittwoch Ruhetag

Es muss nicht immer Sterneküche sein - 

gutbürgerlich schmeckt’s  mindestens genau 

so gut. Bewiesen wird dies im Anno 1900, 

wo das Gastronomenehepaar Martin und 

Anja Lühmann einen kleinen Ort alter 

Tafelkultur geschaffen haben. Nicht nur der 

Name soll an vergangene Zeiten erinnern; 

mit viel Liebe fürs Detail haben die Inhaber 

Artefakte des vergangenen Jahrhunderts 

zusammen getragen und mit ihnen den 

Schankraum ausgestattet; die Speisekarte 

schmücken Anekdoten aus der Ära Kaiser 

Wilhelms. Lecker und preiswert isst man 

hier gutbürgerlich-deutsche Küche, legendär 

sind die Schnitzel, die die größten Nord-

deutschlands sein sollen. Von Pro 7 wurde 

das Anno 1900 zum  besten XXL-Lieferser-

vice Deutschlands gekürt und von Sat 1 gab 

es den Goldenen Stern. Seitdem der Wirt im 

Fernsehen beim perfekten Dinner Heuschre-

cken und Krokodil. kochte, finden Sie diese 

Köstlichkeit auch in der Speisekarte. Zuletzt 

war das ANNO 1900 bei Mein Lokal Dein 

Lokal 2017 im TV zu sehen.

Als erstes Restaurants Lüneburgs präsen-

tierte der Wirt Martin das Dry Aged Steak 

im Reifeschrank seines Restaurants.   

ANNO 1900

Die größten Schnitzel des Nordens kommen im urigen »Anno 1900«                                  
inmitten der Lüneburger Altstadt auf die Teller. 
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Zum Lopautal 31
21385 Amelinghausen
Tel.: (04132) 939 47 84
Tel. Veranstaltungen: ( 0177) 27 10 247 
www.auszeit-im-kieferneck.de

Öffnungszeiten:
Nur Sommersaison ab Ostern: 
Do.–Sa.: ab 17.00 Uhr; So.: ab 15.00 Uhr
Mo.-Mi.: geschlossen; Veranstaltungen: ganzjährig

Bei schönem Wetter können Sie bei uns 

Ihren Lieblingsplatz wählen: am Auszeit 

Beach, wo Sie leckere Drinks in Strandat-

mosphäre genießen können oder auf den 

Wiesen, wo Sie in romantischen Ecken, auch 

in größeren Gruppen verweilen können-

Auf der Terrasse, wo man sich in geselliger 

Atmosphäre trifft. In der Kaminstube, wo 

in den kühleren Monaten am flackernden 

Kamin  Themenabende stattfinden und bis 

zu 26 Personen in kuscheligem Ambiente 

Platz haben oder im Wintergarten, wo sie 

auch an ungemütlichen Tagen den Blick ins 

Grüne haben. 

Sie können ganzjährig bei uns Ihre Feier 

ausrichten! Wir haben bis zu 80 Personen 

Platz. Für Gruppen ab 40 Personen reservie-

ren wir Ihnen gerne das gesamte Auszeit. 

Wir grillen oder kochen,- und Sie und Ihre 

Gäste genießen einen unvergesslichen Tag! 

Unsere unübertroffene Auswahl an Long-

drinks, Schnäpsen und Cocktails, frisch 

gezapftem, eiskalten Bier und vielen Soft-

getränken und Kaffeespezialitäten, sowie 

Glühweinzapfanlage lassen kaum einen 

Wunsch offen. 

AUSZEIT IM KIEFERNECK

Unser Biergarten mitten im Grünen in gemütlicher Atmosphäre lockt im Sommer mit 
schmackhaften Biergartengerichten und vielen Lieblingsplätzen! 
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Radbrucher Str. 200
21423 Winsen Luhe
Tel.: (04171)67 99 39
info@beavers-restaurant.de

Öffnungszeiten:
täglich 11.00–21.00 Uhr, warme Küche: Mo., Mi.–Fr. : 12.30-14.30 Uhr 
& 15.30–20.30 Uhr, Sa.+So.: 12.30–20.30 Uhr, Dienstag Küchenruhetag

Bei uns trifft Deutsche Küche auf moder-

ne, internationale Kulinarik. Wir möchten 

unseren Gästen ein unvergessliches Erlebnis 

bieten und dabei nachhaltig und rücksichts-

voll mit den Ressourcen der Natur umgehen.

Das BEAVERS mit seiner großzügigen See-

terrasse und dem angrenzenden Beach ist 

einfach ein wunderschöner Ort, um leckere 

Speisen zu genießen, die Seele baumeln zu 

lassen – einfach eine gute Zeit zu haben!

Weil Genuss in unserer Natur liegt, bringen 

wir köstliche Speisen aus frischen und 

qualitativ sehr hochwertigen Produkten 

auf den Tisch. Nahezu alle Gerichte unserer 

Speisekarte sind zu 100% aus Lebensmit-

teln zubereitet, welche vor allem aus extrem 

naturnaher Tierhaltung stammen, regional 

angebaut wurden oder in Bioqualität sind.

Uns ist es nicht nur wichtig, dass es Ihnen 

schmeckt, sondern dass

wir nachhaltige Speise zu etwas ganz 

Natürlichem für Sie machen. Wir sind der 

Überzeugung, dass man das, was man 

macht, ganz bewusst machen muss, nur so 

kann man seinen Werten und Überzeugun-

gen treu bleiben.

Deshalb ist das BEAVERS Restaurant eine 

absolute Herzensangelegenheit.

BEAVERS

Wo Genuss, Leidenschaft und die Liebe zur Natur zusammengehört!
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Rosenstraße 4 
21335 Lüneburg
Tel: (04131) 37 27 5
info@ristorante-buona-sera.de
www.buona-sera.de

Öffnungszeiten:  
12.00–15.00 Uhr und 18.00–22.30 Uhr, Dienstag: Ruhetag

Italienisches Essen ist stets umgeben von einem Hauch Mittel-

meerromantik – kein Wunder. Häufig lebt die italienische Küche 

von kaltgepresstem Olivenöl, aro-

matischen Tomaten, mediterranen 

Gewürzen und frischem Fisch. Die 

italienischen „All time favorites“ sind 

Pizza, Pasta, Bruschetta, Lasagne, 

Tiramisu und zum Schluss ein Li-

moncello. Lassen Sie sich von diesem 

tollen Restaurant verwöhnen und 

genießen Sie ein wenig Dolce Vita 

mitten in der Stadt.

RISTORANTE BUONA SERA 

30 Jahre verwöhnen wir unsere Gäste im Herzen der Stadt
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Schröderstraße 1a
21335 Lüneburg
Tel.: (04131) 40 50 99
www.cafe-central.cc

Öffnungszeiten: 
Mo.–Sa.: ab 8.30 Uhr
So.: ab 10.00 Uhr

Seit gut 20 Jahren verwöhnt das Central seine 

Gäste direkt am dem Markt zugewandten Ende 

der Schröderstraße, die sich im Laufe dieser Zeit 

zu Lüneburgs Kneipenmeile Nummer 1 entwickelt 

hat. Das Interieur wird bestimmt von viel Holz, es gibt 

zahlreiche gemütliche Nischen, in denen die Gäste 

ungestört plaudern und das vielfältige Speisen- 

und Getränkeangebot genießen können. Doch am 

augenfälligsten sind wohl die unzähligen Kunst-

drucke, die − ob Impressionismus oder abstrakte 

Kunst − die Wände schmücken und damit den be-

sonderen Charme des Cafés ausmachen. 

Die abwechlungsreiche Speisekarte bietet für 

jeden Hunger genau das Richtige. 

Ob Frühstück, Brunch oder Mittagstisch – das 

Central ist immer eine Auszeit wert.

CAFÉ CENTRAL

Ein Treffpunkt zum Speisen und Plaudern ist das Café Central in Lüneburgs Flaniermeile
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Marcus-Heinemann-Str. 48
21337 Lüneburg
Tel.: (04131) 8 12 62
www.salvo-lueneburg.de

Öffnungszeiten:
Mi.–So.: 17.00–23.00 Uhr, Mo.–Di.: Ruhetag, Küche bis 22.00 Uhr

Erinnerungen an Italien: Rot-weiße Tischde-

cken, ein unvergleichlich uriges Ambiente, 

italienische Herzlichkeit und der Duft der 

mediterranen Küche – all dies empfängt 

den hungrigen Gast, wenn dieser die Tür 

zu „Da Salvo“ öffnet. Und dies tun viele, 

daher sichert eine Reservierung vorab den 

Lieblingsplatz in dem kleinen aber feinen 

Ristorante. Nur einen Katzensprung vom 

Lüneburger Bahnhof entfernt darf man 

dann in dem traditionsreichen Lokal 

kulinarische Köstlichkeiten und hervor-

ragende Weine genießen und sich von 

einem ausgezeichneten Service verwöhnen 

lassen. Dass auf die Teller ausschließlich 

ausgesuchte und frische Zutaten gelangen, 

zeigt täglich die große Schiefertafel im 

Gastraum, auf der jeweils die tagesaktuellen 

Gerichte empfohlen werden. Spezialität des 

Hauses ist „Spaghettata in Parmigiano mit 

frischen Trüffeln“ also heiße Spaghetti aus 

dem ganzen Käselaib mit Trüffeln. Das lässt 

einem schon beim Studieren des Angebotes 

das Wasser im Mund zusammen laufen. 

So urgemütlich es in „Da Salvos“ Restaurant 

ist, so unkompliziert lässt es sich an warmen 

Tagen auch auf der neu gestalteten Terrasse 

unter freiem Himmel speisen, wo man 

getrost mit allen Sinnen in die Welt der der 

italienischen Lebensart eintauchen kann.

DA SALVO

Authentisches Ambiente und erlesene italienische Köstlichkeiten von höchster Qualität
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Am Stintmarkt 8 
21335 Lüneburg
Tel.: (04131) 22 49 10
www.das-kleine-restaurant.com
       www.facebook.com/
Das Kleine Restaurant in Lüneburg

Öffnungszeiten:
täglich von 11.00 Uhr – open end

Im »Kleinen« darf es nach Meinung der 

Inhaber  Gisbert Ludwig und Susanne 

Järnecke kulinarisch zwar deftig zugehen, 

doch setzt man auf ernährungsbewusste 

Zubereitung, ohne dass dabei der Genuss 

auf der Strecke bleibt. Das gastronomische 

Augenmerk liegt auf Regionalem und 

Urtypischem wie Heidschnuckenbraten, 

frischem Fisch, knackigen Salaten und 

immer wieder wechselnden saisonalen 

Gerichten. Die süßen »Seelen streichler« 

kommen direkt aus Frau Järneckes  Back-

ofen: unwiderstehlich gute Kuchen und 

Torten, in denen alte Getreidesorten wie der 

Buchweizen und saisonales Obst ihre Ver-

wendung finden. Eine weitere  Besonderheit: 

der Wein. Der nämlich kommt vom Weingut 

Mühlen hof in Rheinhessen, wo Jochen 

Seibert den Rebensaft höchst selbst in die 

Flaschen füllt. Diesen, wie auch seinen Trau-

benbrand, bekommt man ausschließlich in 

dem kleinen  Restaurant am Stintmarkt.

DAS KLEINE

Das wohl kleinste Restaurant der Stadt hält mit regionalen   
Köstlichkeiten und ausgesuchten Weinen spielend mit den großen Schritt.
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Bahnhofstraße 16, 29553 Bienenbüttel
Telefon: 05823 / 36 999 91
dorfgespräch@markthalle-bienenbuettel.de

Öffnungszeiten:
www.markthalle-bienenbuettel.de/dorfgespraech

Hier lässt es sich gut feiern und genießen! 

Erleben Sie individuelle Veranstaltungen 

in der Markthalle. Bummeln Sie durch den 

Marktladen, entdecken Sie den besonderen 

Genuss aus der Showküche oder feiern Sie 

mit uns rauschende Feste. Kommen Sie allei-

ne, zu zweit oder mit all Ihren Freunden zu 

uns! Genießen Sie ein herzhaftes Frühstück 

vom Buffet, unseren Mittagstisch oder 

zum Feierabend ein reichhaltiges Abend-

essen. Sie können täglich unser opulentes 

Markthallen-Frühstück vom Buffet, mit 

allem was das Herz begehrt, genießen. 

Unter der Woche bieten wir Ihnen drei wö-

chentlich wechselnde Mittagsgerichte und 

ausgewählte Köstlichkeiten an.  

Beste Bio-Kaffee-Spezialitäten, umfangrei-

che Bio-Tee’s, Bio-Eis und hausgemachter 

Kuchen wollen Sie zu jeder Zeit verführen. 

Angrenzend an das „Dorfgespräch“ lädt die 

Vinothek mit besten Weinen zum Genießen 

ein. Kinder können ausgiebig im kleinen 

Dorfladen spielen, einem Kinderhaus, 

das schon viele Familien begeistert hat.

RESTAURANT DORFGESPRÄCH
MARKTHALLE BIENENBÜTTEL

Gastronomie mit ländlicher Gemütlichkeit. Regional, lebendig und  sympatisch einkehren
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Schröderstraße 14 
21335 Lüneburg
Tel.: (04131) 40 999 47
www.restaurantfrappe.de

Öffnungszeiten:
Di.–Sa.: ab 12.00 Uhr, So.: Ruhetag, Feiertags: ab 17.00 Uhr

Lust auf griechische Küche jenseits von Gyros, Demestika & Co ? 

Auf Lüneburgs Flaniermeile genießen Sie authentische griechische Küche und  

prämierte Weine aus den besten Weinregionen Griechenlands.

FRAPPÉ

Feine griechische Küche steht draußen dran und feine griechische Küche ist innen drin.
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Am Wasserturm 15 I 21335 Lüneburg
Tel.: (04131)  85 55 930
reservierung@friedas-aw.net
www.faw-lg.net

Öffnungszeiten:  
Di.–Sa.: 12.00–23.00 Uhr, So.: 17.00–23.00 Uhr 
durchgehend warme Küche bis 21.30 Uhr; Mo.: Ruhetag

Wir begeistern mit frischen, 

ehrlichen Produkten aus 

der Region und schaffen bei 

entspannter Atmosphäre den 

optimalen Wohlfühlfaktor. 

Qualität und Nachhaltigkeit 

spielen für uns die entschei-

dende Rolle. 

Wir freuen uns auf Ihren 

Besuch! 

FRIEDAs AM WASSERTURM

Das FRIEDAs liegt direkt am Wasserturm Lüneburg in unmittelbarer 
Nähe zur St. Johannis Kirche und dem Sande.
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Kirchweg 15
21382 Brietlingen (Landkreis Lüneburg)
Tel.: (04133) 31 07
Fax: 04133 / 4399
www.gruene-stute.de

Öffnungszeiten: 
Mo. & Di.: Ruhetag, Mi.–So.: 12.00–22.00 Uhr; Küche bis 21.00 Uhr

Die idyllische Lage am Waldrand macht das 

Restaurant „Zur grünen Stute“ zum idealen 

Ort zum gemütlichen Essen, Feiern und 

Verweilen für die ganze Familie. Besuchen 

Sie uns mit dem Auto, dem Fahrrad oder 

auch als Wanderer. Parkplätze, Fahrrad-

Stellplätze und ein Kinderspielplatz stehen 

zur Verfügung.

Bernhard Most und seine gesamte Crew 

sorgen von Mittwoch bis Sonntag mit viel 

Ideenreichtum für eine abwechslungsreiche 

Karte. Entspannen Sie sich und erleben 

genussvolle Stunden in unserem Hause.   

Genießen Sie regionale Spezialitäten und 

leckere Gerichte von rustikal bis modern, 

vegetarisch und vegan. Kosten Sie unsere 

erlesenen Weine aus unserem Weinkeller.

Gern bewirtet Sie das eingespielte  

„Stutenteam“ bei Ihrer Veranstaltung auf 

dem Festsaal, im Wintergarten oder auch 

bei Ihnen zu Hause.

Lassen Sie sich einfach vom Charme und 

dem Ambiente unseres Restaurants  

einfangen! 

Wir freuen uns auf Sie!

GASTSTÄTTE GRÜNE STUTE 

Inmitten weitläufiger Natur versteht man es, in gemütlichem Ambiente zu tafeln.
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Info: www.gruene-stute.de
Kirchweg 15 · 21382 Brietlingen
Telefon 04133 / 3107 · Fax 4399Info: www.gruene-stute.de

Den
schönsten

Tag  im Leben
bei uns

 erleben.
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Lüner Str. 6/7 
Eingang Rothehahnstraße
21335 Lüneburg
hallo@heiterundwolkig.de

Öffnungszeiten:
Montag bis Samstag ab 19.00 Uhr

HAUSBAR  |  ORT DER UNVERNUNFT SEIT 2006

Ort der Unvernunft seit 2006
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Seit 2006 bereichert die HAUSBAR das Lüneburger Nachtleben. Hier trifft Jung auf Alt, 

Stammgast auf Tourist:in. Die Hausbar ist ein Ort für alle und seit 2006 fest im Lüne-

burger Nachtleben etabliert. Kaltes Bier, guter Wein, leckere Drinks, faire Limos, unser 

Kicker, das Pubquiz und andere Kulturveranstaltungen, gelegentliche Ausstellungen 

sowie ausgewählte Musik des Barpersonals - die HAUSBAR hat für jede:n was zu bieten. 

Montag bis Samstag öffnen wir täglich ab 19.00 Uhr unse-

re Pforten und bieten die perfekte Basis für einen schönen 

Abend. Bei einem Besuch sollte man etwas Zeit einplanen, 

in der Regel verlässt man die Bar später als ursprünglich 

geplant.

Ihr wollt Geburtstag, Abschied, Wiederkehr oder etwas an-

deres Spannendes bei uns feiern? Kein Problem, da machen 

wir gerne mit. Schickt uns einfach eine Mail! 





Heiligengeiststraße 9
21335 Lüneburg
Tel.: (04131) 400 323
www.india-haus-luneburg.com

Öffnungszeiten:
Mo.–So.: 11.30–23.00 Uhr, Mittagstisch Mo.–Fr.: 11.30–15.00 Uhr

Die indische Küche wird immer beliebter 

- und das aus gutem Grund: Kein ande-

res Land bietet eine so große Auswahl an 

vegetarischen Gerichten. Aber auch alle 

anderen Gerichte werden mit raffinierten 

Gewürzen wie Pfeffer, Kurkuma, Kardamom, 

schwarzem Senf, Bockshornklee und vielem 

mehr serviert. Das Geheimnis der indischen 

Küche ist das Curry - nicht das Currygewürz, 

das wir kennen, sondern eine Vielzahl von 

Gewürzmischungen und Saucen. Viele Regeln 

aus der alten ayurvedischen ganzheitlichen 

und gesundheitlichen Lehre wurden in die 

Kochkunst einbezogen. Dies alles bietet das 

Lüneburger Spezialitäten-Restaurant India 

Haus. India Haus ist seit vielen Jahren die 

erste Adresse in Lüneburg wenn es um eine 

große Vielfalt verschiedener ayuverdischer, 

veganer und auch vegetarischer Speisen geht. 

Jedes Gewürz entfaltet seine eigene Wirkung 

auf den Körper und ist zugleich eine absolute 

Gaumenfreude. „Die jeweilige Gewürzmi-

schung wird den aktuellen Wetterverhältnis-

sen angepasst“, erklärt Inhaber lmtiaz Ahmad, 

„bei Kälte wird der Gewürzmischung etwas 

mehr Ingwer hinzugefügt, bei feuchtem Wet-

ter wird dagegen ein erhöhter Nelkenanteil 

verwendet.“ Es stehen natürlich die typischen 

indischen Getränke wie Mango-Lassie und 

Yogi-Tee auf der Getränkekarte.

INDIA HAUS

Indisch-ayurvedische Küche mit wohltuenden Gewürzen – seit 20 Jahren in Lüneburg.
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Schwarzer Weg 7
29525 Uelzen
0176 2454 4044
www.dannenfeld-cuisinier.de

STILOTTE
www.stilotte.de

Öffnungszeiten: Buchen Sie bei uns Ihre  
Feier oder Veranstaltung.

Ob für das private Dining, ein exklusives 

Dinner mit Freunden oder die genussreiche 

Feier in großer Runde - Cuisinier Jens  

Dannenfeld verzaubert Sie in den eigenen 

vier Wänden mit aromatischer, frisch  

zubereiteter Haute Cuisine. Ein Genuss- 

erlebnis, dass Sie sich nicht entgehen lassen 

sollten!

Ob in Lüneburg oder Hamburg, Uelzen oder 

Hannover: Cuisinier Jens Dannenfeld bietet 

Ihnen frischen Genuss vor Ort. 

Und sollten Sie doch lieber einmal andere 

Luft schnuppern wollen: feiern sie einfach in 

der Altenmedinger Eventlocation 

STILOTTE in der Lüneburger Heide: kulinari-

scher Genuss und Natur eingeschlossen.  

JENS DANNENFELD | CUISINIER 

Exklusiver Restaurantgenuss in den eigenen vier Wänden: Cuisinier Jens Dannenfeld 
bereitet frische, regionale Köstlichkeiten in Ihrer Küche zu! Seien Sie Ihr eigener Gast!
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Heiligengeiststraße 39 - 41
21335 Lüneburg
Tel.: (04131) 244 50 50
www.krone-lueneburg.de

Öffnungszeiten: 
Mo.–So.: 11.00 Uhr–open end

Gebraut wird hier schon seit 1983 nicht 

mehr, aber die Küche hat nicht nur in  

Lüneburg einen guten Ruf.

Starten Sie mit unseren „Lüpas“ zum Bier, 

„Quick Lunch“ für die Mittagspause und 

vielen anderen leckeren Gerichten bei  

durchgehender Küche! 

Unser Highlight ab Oktober in den Herbst-

Wintermonaten ist die „Vierländer Ente“!

Die Festdiele von 1485 bietet auch für 

größere Gesellschaften und Gruppen den 

passenden Rahmen.

An heißen Tagen oder lauen Sommer-

abenden sitzen Sie im Krone-Biergarten 

oder im Straßencafé unter schützenden 

Sonnenschirmen,

fühlen sich wie im Urlaub und entspannen 

mit Blick auf eine herrliche Kulisse  

mittelalterlicher Giebel.

Wie freuen uns auf Ihren Besuch!

KRONE   |  BIER- &  EVENT-HAUS

In diesem traditionsreichen Brauhaus kann man nicht nur das leckere Pilsener vom Fass, 
sondern auch regionale Kost in alten Gemäuern genießen!
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Laut Restaurant Guru & Travellers´Choice 
gehört La Taverna in die Liga der zehn 
Prozent der beliebtesten Restaurants 

weltweit. 

Bei der Teilnahme der Fernsehsendung „Mein 
Lokal Dein Lokal“ belegte La Taverna einen 

hervorragenden zweiten Platz.



Am Stintmarkt 12
21335 Lüneburg
Tel.: (04131) 400 00 25
 www.lataverna-lg.de

Öffnungszeiten: 
Mo.–So.: 11.00–23.00 Uhr 

Bei einem Geschäftsessen, einem Abend-

essen für zwei Personen oder in größerer 

Gesellschaft schafft die einladende, elegante 

und zurückhaltende Lage die richtige Atmo-

sphäre, um typische Gerichte der italienischen 

Tradition zu kosten, zu der unsere Köche eine 

frische Note verfeinerter Neuheit verleihen. 

Um die traditionellen Gänge zu begleiten, 

bieten wir eine ausgewählte Weinkarte.

Das Restaurant La Taverna steht für Qualität. 

Bei uns ist jeder Schritt bedacht und wir 

überlassen nichts dem Zufall. Aus diesem 

Grund lassen wir zum Beispiel unseren 

Pizzateig mindestens 24 Stunden gären und 

erreichen somit die entsprechende Qualität, 

den einzigartigen Geschmack und eine gute 

Verträglichkeit. Damit wir die perfekte Quali-

tät gewährleisten können, wählen wir unsere 

Zutaten mit Bedacht und Sorgfalt aus.

Die Tradition ist der Grundstein unsere Ge-

richte! Wir bieten eine traditionelle Küche mit 

besonderem Augenmerk auf die Vegetarische 

und Vegane Küche. Ebenso ist es mög-

lich, viele unserer Gerichte auch glutenfrei 

zuzubereiten! Wir glauben, dass die Küche 

sich weiterentwickeln muss, und sind einen 

Schritt voraus.

LA TAVERNA  |  ITALIENISCHES RESTAURANT PIZZERIA 

Das Restaurant La Taverna liegt im Herzen der Altstadt von Lüneburg, direkt gegenüber 
dem alten Kran an der Ilmenau und setzt mit Leidenschaft das Motto “Made in Italy” um.
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Hindenburgstr. 1a
21335 Lüneburg
Tel.: (04131) 376 00
opatijarestaurant@aol.com
www.opatija-lueneburg.com

Öffnungszeiten:
Mo.: Ruhetag, Di.–Fr.: 17.00–22.00 Uhr, Sa., So. & Feiertags: 11.30–22.00 Uhr

Genießen Sie in unserem Restaurant 

kroatische Atmosphäre und köstliche 

Spezialitäten. Erleben Sie die warmher-

zige Gastfreundschaft sowie eine ausge-

zeichnete kroatische Küche. Alle Speisen 

werden mit frischen Zutaten und viel 

Liebe zubereitet. Von Grill-Spezialitäten 

über Fisch- und Nudelgerichte bis hin 

zu köstlichen Desserts, bieten wir ihnen 

eine besondere Auswahl, die keine 

Wünsche offen lässt. Die kroatische 

Küche, ist sehr vielfältig und unver-

gleichlich schmackhaft. Erleben Sie ein 

Stück Urlaub für die Seele und höchsten 

Genuss für all Ihre Geschmacksinne. 

OPATIJA   |  KROATISCHES RESTAURANT

Beste Zutaten und köstliche Menüs
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Hauptstrasse 2
21335 Lüneburg-Häcklingen
Pizzaria: (04131) 70 72 056, Osteria: 78 92 27
www.osteria-lueneburg.de
www.pizzaria-haecklingen.de

Italiener verfügen über die beneidenswerte 

Fähigkeit, jedes gemeinsame Essen zu ei-

nem vergnügten Ereignis werden zu lassen. 

Essen ist gleichsam ein Fest der Sinne.

Die italienische Küche bietet so viel mehr 

als Pizza und Pasta... Frische, hochwertige 

Zutaten sind das Herz unserer Küche und 

es erscheint wie eine göttliche Fügung, 

dass Italien solch eine Fülle an natürlichen 

Schätzen zu bieten hat.

Die beiden Restaurants in Häcklingen sind 

ein Ort für jeden Tag – doch dies mit Stil. 

Hier kann der Gast sich zwischen dem 

Klassiker der italienischen Teigspezialität 

in der Pizzeria Häcklingen oder Pasta mit 

Meeresfrüchten und sonstigen edlen 

Spezialitäten in der Osteria entscheiden.

Sogar der „Larousse Gastronomique“, 

die Bibel der französischen Küche gibt zu, 

dass die italienische Küche für alle Länder 

des westlichen Europa als wahrer Ursprung 

aller Kochkunst gelten muss – und diese 

Tradition führen wir hier in der OSTERIA 

und der PIZZERIA gerne für Sie weiter.

PIZZERIA HÄCKLINGEN
RISTORANTE OSTERIA

Zwei Restaurants in einem Hause. Italienischer geht´s nicht.
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Am Sande 9 
21335 Lüneburg
Tel: (04131) 77 69 69
www.piccanti.de

Öffnungszeiten: 
Mo.–Sa.: 8.00–24.00 Uhr, So.: 10.00–24.00 Uhr

Das Epizentrum" des Restaurants bildet die 

offene Küche, in der gekonnt Pizzateig zu den 

verschiedenen Variationen der knusprigen 

Teigware  verarbeitet werden. 

Hier entsteht auch die legendäre längste Pizza

Lüneburgs. Sie ist ½ Meter lang und wird 

auf einem Holzbrett serviert. Jeder kann sein 

Stück mit einer Schere abschneiden.

Frische Pasta wird hier in ein wahres Gedicht 

verwandelt und Salate laden zum leichten 

Genießen ein, mediterrane Fisch- und Fleisch-

gerichte versetzen dank frischester Zutaten 

in Entzü  cken. Wem nach dem Hauptgericht 

der Sinn nach einer „süßen Sünde" steht, be-

kommt beispielsweise  ein  Panna Cotta im 

originellen Einmachgläs-

chen serviert.

Doch beginnen wir von 

vorn: Für einen guten 

Start in den Tag stehen 

den Gästen zahlreiche 

Frühstücksvariationen zur Auswahl. Für die 

berufstätige Bevölkerung wie auch für hung-

rige Touristen bietet das Piccanti, das direkt 

am Knotenpunkt der Hansestadt, Am Sande, 

liegt, einen wechselnden Mittagstisch. Oder 

wie wär's mit Kaffee und Kuchen - vielleicht 

unter freiem Himmel, wenn das Wetter Ihnen 

wohl gesonnen ist?

PICCANTI
CAFE | BAR | RISTORANTE

Pizza, Pizza, Pasta, Fleisch und viel Meer:  
Aus der offenen Küche kommt Mediterranes auf die Teller.
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Rackerstr. 7
21335 Lüneburg
post@rakazzi.de

Öffnungszeiten:
Di.–Sa.: 12.00–14.30 Uhr und 17.00–22.00 Uhr

RAKAZZI | PIZZABAR

Aperitivo Kultur mitten in der Rackerstraße!

Willkommen im Rakazzi, die wohl kleinste 

Pizzeria und anspruchsvollste Aperitivobar 

weit und breit. Hier heißt es den Tag aus-

klingen lassen bei lässigen Drinks, kleinen 

Begleitern -das ist nämlich klassisch ita-

lienische Aperitivokultur- oder einer der 

herausragendsten Pizzen die seinesglei-

chen sucht. Im Sommer lädt unsere Piaza 

zum verweilen ein. Lässig und locker geht 

es bei uns zu wobei unser Fokus immer 

auf dem Gast liegt. Typisch italienische 

Gastfreundschaft mitten in Lüneburg. Ob 

Negroni, Aperol Spritz oder doch ein köst-

liches Glas Wein, unsere Karte bietet für 

den gehobenen Geschmack das richtige 

Erlebnis. Ebenfalls gehoben sind die Zu-

taten unserer Pizza. Angefangen bei dem 

hervorragenden Mehl, welches wir nach 

unserem traditionellen Geheimrezept zu 

unserem köstlichen Pizzateig verarbeiten 

oder den sorgfältig ausgewählten Belä-

gen. Hier stimmt einfach alles. 

Überzeug dich selbst und besuch uns in 

der Rackerstraße! 

Unsere Empfehlung: Lauer Sommerabend, 

ein Platz auf unserer Terasse und dazu ein 

klassischer Negroni! Salute! 
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Am Markt 3
21337 Lüneburg
Tel.: (04131) 70 688 10
www.royrobson.com   I   office@royrobson.com

Öffnungszeiten:
Dienstag bis Samstag 10.00–17.00 Uhr

Ab sofort erwartet Sie das ROY ROBSON 

Bistro mit neuem Gastronomie-Konzept. 

Tagsüber werden gesunde und frisch zube-

reitete Speisen angeboten, die das Potenzial 

zum neuen Lieblingsgericht haben!  

Auf einer wechselnden Wochenkarte findet 

man jetzt innovative Salat-Bowls und  

hausgemachte Sandwiches mit leckeren 

Füllungen. Je nach Jahreszeit ergänzt eine 

Suppe oder Speisen aus regionalen Zutaten 

das Angebot.  Alle Gerichte werden sowohl 

in den neu gestalteten Räumlichkeiten 

serviert oder können als praktische  

To-Go-Variante ins Büro oder mit nach 

Hause genommen werden. 

Für alle, deren Herz für Süßigkeiten schlägt, 

bietet das ROY ROBSON Bistro ebenfalls  

einen guten Grund für einen Besuch: lecke-

re, frische Törtchen und kleine Sweets  

versüßen zukünftig bei einer guten Tasse 

Kaffee oder Tee den Nachmittag. Ein wö-

chentlich wechselnder Juice steht ebenso 

auf der Getränkekarte wie eine kleine 

Weinauswahl.  Dabei steht der eigens vom 

VDP-Weingut Josef Milz für das Bistro ab-

gefüllte Riesling NO.3 besonders im Fokus. 

Für alle Riesling-Liebhaber und die es noch 

werden wollen, gibt es den Moselwein zum 

Preis von 12,95 € auch für zu Hause. 

ROY ROBSON  |  MARKT 3

New Business Lunch to stay or to take away

RE
ST

A
U

RA
N

T 
/ 

B
A

R
75

34

40

Kreativer Lunch      Regional & Hausgemacht      EC-Karten      Kreditkarten: Visa, MasterCard





Am Markt 4     
21335 Lüneburg  
Tel.: (04131) 39 04 05 
www.sabacca.de

Öffnungszeiten: 
Entnehmen Sie bitte unserer Webseite. 

Genießen Sie in bester Feierabendlaune 

das Sa .Bacca in Lüneburg. Das Lokal in 

dem historischen Gewölbe unterhalb des 

Steakhauses ist eine kultige Wein- und 

Cocktailbar der besonderen Art, in der 

man in loungiger Atmosphäre bei einem 

guten Tropfen und kleinen Köstlichkeiten 

wie Tapas den Tag ausklingen lassen kann. 

Für den etwas größeren Hunger wird auch 

eine kleine Auswahl an Steaks und Burgern 

bereitgehalten. So lässt sich der Alltag 

perfekt vergessen. 

Die umfangreiche Auswahl an Weinen kann 

sich wirklich sehen lassen. Vom guten, preis-

günstigen Rebensaft bis zum ausgesucht 

guten Tropfen findet hier jeder seinen 

Lieblingswein. Cocktails und antialkoholi-

sche Spezialitäten runden das Angebot ab. 

Im Sa.Bacca kann man sich nach Feierabend 

von dem außergewöhnlichen Ambiente 

und der Stimmung begeistern lassen.

Ausnahmslos ist man sich einig:

„Das ist szenig – ,Sa Bacca’ halt.“

SA·BACCA  |  FEIERABENDKULTUR

Das Sa.Bacca steht für den Genuss der guten Dinge. Hier kann man mit Freunden stilvoll  
bei einem guten Wein, Cocktail und leckeren Tapas die Welt vergessen.
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Vor dem Roten Tore 72b
21335 Lüneburg
www.schroedersgarten.de

Öffnungszeiten:      
In der Saison täglich ab 12.00 Uhr (bei schlechtem Wetter 
behalten wir uns vor, den Garten geschlossen zu halten).  
Schröders Wintergarten öffnet Ende November  

Der stadtbekannte Biergarten bietet seit 

1996 ein lauschiges Plätzchen direkt an der 

Ilmenau um bei sommerlichen Temperaturen 

das Leben bei Speis und Trank zu genießen. 

Hier kann man zur Ruhe kommen, sich bei 

einer Bootsfahrt auf der Ilmenau erfrischen, 

mit den Kindern den großflächigen Abenteu-

erspielplatz erkunden und ein reichhaltiges 

und preiswertes gastronomisches Angebot 

genießen. Darüberhinaus finden regelmä-

ßig Konzert- und Kulturveranstaltungen 

auf Schröders Garten Freiluftbühne statt. 

In der Vorweihnachtszeit öffnet Schröders 

Wintergarten bei Lagerfeuer, Musik, Lichtin-

stallationen, Kinderprogramm, Glühwein, 

Schmalzgebäck, Keksen, Grünkohl, Wurst und 

Eintopf und bietet bei einzigartigem Ambien-

te eine willkommene und familienfreundliche 

Weihnachtsmarktalternative.

ESSEN & TRINKEN

In Schröders Garten gibts leckere Köstlich-

keiten von Fleisch bis vegan, von Snack bis 

Hauptgericht – im Reich des Bibers kommen 

alle auf ihre kulinarischen Kosten. Also komm 

vorbei, wenn Du Hunger hast! Achso, Du 

willst bloß was trinken? Ebenfalls kein Prob-

lem: Wir bieten diverse Biere vom Fass in kalt 

und lecker. Außerdem nahezu alles, was das 

Softdrinkherz begehrt. 

SCHRÖDERS GARTEN   
BIERGARTEN & BOOTSVERLEIH 

Lauschiges Wasser-Plätzchen im Sommer und im Winter, mitten in der Stadt.
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Am Markt 4 
21335 Lüneburg
Tel.: (04131) 39 04 03
www.elrado-house.de

Öffnungszeiten:
täglich 11.30–23.00 Uhr

Rare, medium oder well done – ganz gleich 

welche  Garstufe Sie persönlich favorisieren: 

Im Elrado-House finden Sie waschechte 

Steakhouse-Kultur mit einem Angebot  

hervorragender  Steakvariationen. Erfolgs-

geheimnis ist das gute Fleisch südameri-

kanischer Rinder, die sich in freier Natur 

tummeln und ohne Zugabe von Futter-

zusatzstoffen aufwachsen. Tiefkühlfleisch, 

so Inhaber  Ninic, komme im Elrado-House 

nicht auf den Tisch. »Das Fleisch wird direkt 

in Südamerika vakuumverpackt, dann 

reift es noch einige Zeit – deshalb ist es 

so zart und saftig«, erklärt der Fachmann. 

Die drei qualifizierten Köche, allesamt 

Steak- Spezialisten, tun ihr Übriges, um das 

perfekte  Geschmacks erlebnis zu kreieren. 

Marktfrische Salate mit hausgemachten 

Dressings und leckere Beilagen begleiten 

die zarten Hauptspeisen, die auf drei Ebenen 

mit schöner Aussicht auf das historische 

Rathaus genossen werden können.

STEAKHOUSE  ELRADO

Ein Königreich für ein saftiges Steak? Dieses brauchen sie gar nicht, um sich ein solches 
schmecken zu lassen − es reicht bereits ein Spaziergang zum Lüneburger Marktplatz.
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Schröderstraße 5a/5b
21335 Lüneburg
Tel.: (04131) 40 81 283
hallo@tohuus-lueneburg.de

Öffnungszeiten: Mo.–Sa.: ab 12.00 Uhr (Küche bis 21.00 Uhr)  
So.: ab 12.00 Uhr (Küche bis 20.00 Uhr)

REGIONALITÄT

Uns ist es wichtig zu wissen, woher unsere 

Lebensmittel kommen und daher bieten wir 

größtenteils Produkte aus der Region an. 

Dass das in keiner Weise eine Einschränkung 

der Vielfalt bedeutet, spiegelt sich in  unserer 

Karte wieder.

QUALITÄT

Wir wollen dir ein qualitativ hochwertiges 

Restauranterlebnis bescheren. Von der 

Raumgestaltung über den Service bis hin zu 

unseren angebotenen Speisen und Getränken 

setzen wir hohe Maßstäbe. Gemeinsam mit  

unseren Lieferant*innen stehen wir für die 

hohe Qualität und Frische unserer Produkte. 

ABWECHSLUNG

Auch die Vielseitigkeit saisonaler Küche 

können wir dir im TO HUUS aufzeigen. Unser 

Team lässt sich vom Wechsel der Jahreszeiten 

inspirieren, sodass die Karte regelmäßig

variiert. Je nach Erntesaison kreieren wir zu-

sätzlich wechselnde Tagesgerichte, um dir ein  

aufregendes Restauranterlebnis zu bieten.  

So kannst du sowohl norddeutsche Klassiker 

genießen, als auch immer mal etwas Neues 

ausprobieren.

TO HUUS  | GASTWIRTSCHAFT 

Im TO HUUS kommen alle auf Ihre Kosten, denen es nach Biervielfalt in  
Kombination mit regionaler und saisonaler Küche lüstet. Hinzukommt eine hand- 
verlesene Getränkeauswahl mit dem größten Fassbierangebot Lüneburgs.
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Am Stintmarkt 2
21335 Lüneburg
Tel.: (04131) 70 98 88
www.trattoria-lueneburg.de

Öffnungszeiten: Mo. - Di. & Do. - So.: 12.00 - 14.30 Uhr 
und 18.00 – 22.30 Uhr, Mi.: Ruhetag

In ihrer Trattoria De Flaviis im Löseckehaus 

am Stintmarkt direkt im historischen Was-

serviertel wird der raffinierte Geschmack der 

Einfachheit zelebriert. 

Die Leichtigkeit der italienischen Küche 

und der Sinn für das Schöne und Unkom-

plizierte spiegeln sich in allen Nischen des 

Restaurants. Hier werden bodenständige 

und zugleich abwechslungsreiche italieni-

sche Gerichte serviert, begleitet von guten 

Weinen und einer Prise Leidenschaft.

Ganz wie in Italien! 

An Zutaten und Handwerk wird nicht 

gespart, der Sinn für Qualität gehört ebenso 

zum italienischen Lebensgefühl wie der 

Spaß am Essen und die Freude am Genuss. 

Zahlreiche Fischgerichte stehen auf der 

Karte, doch die Freunde einer köstlichen 

Pizza kommen ebenso auf ihre Kosten wie 

die Liebhaber italienischer Fleisch- oder 

Pastagerichte. 

TRATTORIA DE FLAVIIS

Seit mehr als 35 Jahren steht die Familie de Flaviis     
in Lüneburg für authentische italienische Küche.
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